
 
R2  –  l e cke r e  Vo r spe i sen  

   
 
„R2“ Klassiker         4,3 €  
Cremiges Tomatensüppchen mit Kräuterpesto und Parmesanspänen 
verfeinert  
t o ma t o  c rea m so u p  
 
 
 

Pikantes Karotten- Orangensüppchen     4,3 €  

mit einem Hauch Chilischärfe 
carro t-orange soup wi th  ch i l i  
 
 
 

Tatar (70 g) vom argentinischen Rind 
mit Ei, Kapern, Sardellen, Zwiebeln und Graubrot  6,5 € (k le in )  10,9 € 
beef  tar tar  –  c lass ic  s tyle  

 
 

 

Garnelenpfännchen „Provençal“ 
Drei Seawater-Riesengarnelen (6/8er) im Kräuter-Knoblauchsud 
mit kleinem Rataouil lespieß und ofenwarmen Baguette   9,9 € 
three  seawater  prawns in  herbal -gar l icgyle  wi th  ratatou i l le  and  lukewarm bread  

 
 
 
 

„R2“ – Salatvariationen 
 
 
 
 

Tomaten-Brotsalat nach Art des Hauses  5,3 € (k le in)  7,5 € 
Salat von Tomatenstücken, Oliven, Zwiebeln,  
Brotchips, Kapern und Basil ikumpesto    
sa l a d  o f  to ma t o s ,  o l iv e s ,  o n io n s ,  ca p ers ,  c ro u to n s  a nd  b as i l  w i t h  c i ab a t ta  
 
 
 

Winterlicher Salatmix 
mit Kirschtomaten, Orangenfilets und Nüssen, mariniert  
mit Himbeer-Granatapfeldressing    5,9 € (k le in)  7,9 € 
variiert mit . . .    
mixed salad,  wi th  . . .  

 
 
 . . .  Marktgemüsespießen und lauwarmen Schafskäse   9,5 € 
 mixed vege tab les  and f e ta cheese  

 
 … Tranchen vom argentinischen Rind     13,9 € 
 str ipes  of  angus beef  

 
 . . .  rosa gegril lten Tranchen von der Barbarie Ente   13,9 € 
 gr i l led s tr ipes of  duck breast  

 
 

 
Da unsere Küche vorwiegend frische Zutaten ohne Geschmacksverstärker 
und fast ohne deklarationspfl ichtige Zusatzstoffe  verarbeitet,  kann es zu 

Spitzenzeiten zu einer kleinen Wartezeit kommen. Vielen Dank für Ihr Verständnis.  

 
 
 



 
 

Pasta – Basta 
 
Tagliarini Nudeln mit … 
tag l iar in i  nood les wi th  

 

 Sauce aglio e olio 
 geschwenkt mit bestem Olivenöl, Knoblauch und 
 Kirschtomaten…         8,5 € 
 sau ted wi th  o l ive  o i l ,  gar l ic  and cherry tomatoes  

 
 … mit drei gebratenen Seawater-Riesengarnelen – three k ing  prawns  15,5 € 

 
Sauce Arrabbiata 

 würzig scharf, mit Basilikum Pesto, Oliven, Kirschtomaten  8,9 € 
und Parmesan 
sauce  „arrabb iata“  –  sp icy,  wi th  bas i l  pes to,  o l ives,  cherry tomatoes and parmesan  

 
 Sauce Don Alfredo 

Rahmsauce mit durchwachsenem Schinkenspeck, Pi lzen,  
grünen Erbsen und Kräuterpesto      8,9 € 
i n  h a mcrea msa u ce  w i th  mu shro o ms  a n d  g reen  pea s  

 
 Pommery - Senfsauce 

mit knusprigen Rucola, verfeinert mit gehobeltem Parmesan, 9,8 € 
mustard sauce  and cr ispy rocke t salad wi th  parmesan  

 
 Steinpilzsauce 
 in feinem Rahm mit Steinpilzstücken und Parmesan   9,9 € 
 ye l low bo le tus  sauce and  parmesan  

 
… gegri l lten Tranchen vom Angus Rind – with  str ipes of  angus bee f  16,5 € 

 
 
 

Schnitzelvarianten @ R2 
 
 

„Schnitzelbaguette“ 
Steinofenbaguette mit paniertem Schweineschnitzel    7,5 € 
dazu Salat und hausgemachter Dip 
pork escalope wi th  bread ,  salad  and homemade d ip 

 

Gebratenes Schweineschnitzel… 
f r ied  pork escalope… 

 
 „Wiener Art“, mit Bei lagensalat und klassischer Garnitur  8,9 € 
 „v ienna s tyle“ wi th  smal l  salad  

 
“Texas”, mit Schmorzwiebeln in BBQ Sauce    9,5 € 
with  s tewed BBQ on ions  

 
 “Försterin”, mit frischen Thymianpilzen á la Creme   10,5 € 
 with  mushrooms in  cream sauce  

 
 

Zu allen Schnitzelgerichten servieren wir Kartoffelecken 
als Beilage (außer Schnitzelbaguette) 

to  al l  escalope  d ishes  we serve po tato  wedges  
 


